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[TALIJA NA TANJTRU MLADTH TALENATA

Domaca trgovina i partneri
podrzali studente gastronomije

U okviru projekta . Ukusi Italije”, kompanija Domaéa
trgovina (Aroma&City marketi) u saradnji sa ICE ( Italian
Trade Agency), Ambasadom Italije u Beogradu i Visokom
hotelijerskom Skolom Beograd organizovala je dogadaj
Mladi talenti’, posveéen studentima gastronomije i
promogiji autenticne italijanske kuhinje.

Tokom dogadaja, miadi kuvari iz Visoke hotelijerske Skole
pripremali su autenticne italijanske specijalitete koristeci
originalne sastojke poreklom iz Italije. Takmicari su kroz
svoje kulinarsko umece predstavili kompletan meni koji
je obuhvatao hladno predijelo, toplo predjelo, glavno jelo
i dezert, pokazujuGi kreativnost, znanje i razumevanje
italijanske gastronomije.

Rad takmicara pratio je Sestoclani strucni Ziri sastavljen od
predstavnika gastronomije, privrede i partnera projekta,
koji je ocenjivao ne samo ukus jela, ve¢ i celokupan proces
pripreme, tehniku rada, organizaciju u kuhinji i naéin
prezentacije. Dogadaju su prisustvovali i gosti, partneri i
prijatelji projekta koji su imali priliku da uZivaju u atmosferi
punoj energije, timskog duha i kulinarske kreativnosti.

Takmicenje je proteklo u izuzetnoj atmosferi, uz mnogo
entuzijozma, saradnje i inspiracije, a miadi kuvari pokazali
su koliko talentovana nova generacija gastronoma dolazi
na scenu.

Na kraju dogadaja upriliéeno je proglasenje pobednika,

kada se prisutnima obratila koleginica lvana Glavinié
ispred Domace trgovine. Ona se, uime nase kompanije ali i

(]

uime Ambasade Italije i ICE(italijanske agdencije za spoljnu
trgovinu) zahvalila studentima na udeséu i posveéenosti
predstavijanju italijanske gastronomije i istakla da su
pobednici zapravo svi koji su tog dana pokazali znanje, trud
i zelju za uGenjem, usavrsavanjem i takmicenjem.

- Veliko nam je zadovoljstvo §to smo imali priliku da kao
drustveno odgovorna kompanija podriimo studente
Visoke hotelijerske $Skole u njihovom profesionalnom
razvoju. Kroz projekat ,Ukusi Italije’, na kome radimo vecé
mesecima, trudimo se da nasim potrosacima priblizimo
autentiéne ukuse i tradiciju Italije, ali i da istovremeno
podriimo milade ljude koji ¢e sutra graditi gastronomsku
scenu - istakla je Glavinié.

Ona je dodala da su ulaganje u obrazovanje, podrska
mladim talentima i povezivanje privrede sa obrazovnim
institucijama vaZzan deo drustveno odgovornog poslovanja
kompanije.

Vredne nagrade takmicarima uruéio je gospodin Fabrizio
Cosimi, koji je u ime Ambasade Italije u Beegradu bio
¢élan struénog zirijo, a nagrade su obezbedili ICE (Italian
Trade Agency). Ambasada Italije u Beogradu i kempanija
Domacéa trgovina.

Na ovaj naéin projekat ,,Ukusi Italije”, koji se ve¢ mesecima
uspesno sprovodi, nastavija da promovise autenticne
italijanske ukuse, sa ciliem povecanja vidljivosti i Sirenja
asortimana proizveda ,Made in Italy” na trziStu Srbije, kroz
razlicite dogadaje i saradnje.
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Povodom obeleZavanja Dana Zena, a u sklopu
projekta “Ukusi Italije” imali smo posebno
zadovoljstvo da nasim dragim damama

priredimo jedinstveno gastronomsko iskustvo
nasem A Gastro baru u Novoj Pazovi.
autenticne specijalitete italijanske kuhinje,

koje je sa puno strastii paZnje pripremao nas
dragi gost, chef Daniele Moretti, atmosfera je
'. tokom dana bila ispunjena pravim ukusima
Italije i dobrim raspoloZenjem.
! Bioje tolep nacin dazastanemo na trenutak,
suzivamo u vrhunskoj hranii zajedno obelezimo
» Medunarodni dan Zena.
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Naziv ,espresso” potice od
italijanskog glagola esprimere,
§to znaéi iscediti”, jer se kafa
priprema tako da se voda pod
pritiskom ,iscedi“ kroz fino
mlevena zrna. U Italiji je espresso
kralj popodneva i vecéeriipravi

simbol italijanske svakodnevice.

Pije se brzo, najéesce stojeciza
Sankom, kao kratki trenutak
uzitka i obnove energije tokom
dana.
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f Kada je u17. veku stigla u Veneciju preko trgovaca iz Osmanskog
Ku u carstva, kafa nije odmah postala drustveni ritual. Umesto toga,
prodavala se u apotekama kao lekoviti napitak. Smatralo se da

kao pomaze protiv pospanosti, da poboljSava varenje, pa €aki da

prociséava krv. Venecijanski lekari i botanic¢ari, poput Pro

I k Alpinija, opisivali su je kao egzoti¢an lek iz Egipta i sa Bliskog ist
e Tek kasnije, kadad su se otvorile prve javne kafeterije, kafa je iz

apoteka presla u svakodnevni Zivot i postala omiljeni drustveni

ritual i deo identiteta cele nacije.
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MOZETE LI NAM RECI NESTO VISE O SVOM
KULINARSKOM PUTU I KAKO STE ODLUCILI DA

SE BAVITE OVIM POSLOM?

Moja ljlubav prema kuvanju razvila se kroz dva vrlo prirodna
koraka.

Odrastao sam u malom selu u provinciji Lecce, na jugu
Italije. Moja baka je Zivela u najstarijoj ulici u mestu, koja
je bila zaista posebna. Bez obzira na doba dana ili godine,
uvek je bila ispunjena profumi di cibo (mirisima hrane).
Kao dete, naucico sam da prepoznajem mirise pre nego
§to sam razumeo recepte. Mogao sam da pogodim $ta se
kuva samo prolazecéi pored necijih vrata. To iskustvo je rano
razvilo moja cula i duboko me fasciniralo. Caki danas, posle
toliko godina, ta osetljivost na mirise i ukuse je nesto Sto i
dalje nosim sa sobom. Uprkos svemu tome, sve do svoje
16. godine nikada nisam zamisljao da ¢éu raditi u kuhinji ili u
ugostiteljstvu. Kuvanje je bilo jednostavno deo Zivota, a ne
plan za karijeru. Prekretnica se desila kada sam tokom leta
poceo da radim kao perac sudova u malom porodiénom
hotelu na moru. Tada sam prvi put video ceo put hrane od
dolaska namirnica, preko pripreme jela, do izlaska tanjira iz
kuhinje i povratka konobara sa pohvalama gostiju. Nesto je
kliknulo®. Postao sam radoznao i inspirisan, i zamolio sam
Sefa kuhinje da me naué¢i neéemu. Prva stvar koju mi je
pokazao bild je kako da slozim lazanju za obrok za osoblje.
Taj jednostavan trenutak promenio je sve, tada sam se
istinski zaljubio u ovu profesiju. Od tog trenutka, kuvanije je
postalo i strast i Zivotni poziv. Ta strast me je odvela Sirom
sveta, omogucéila mi da uc¢im, napredujem i budem deo
izuzetnih timova, saradniji i kulinarskih projekata. Ono §to
je pocelo sa mirisima u malom selu pretvorilo se u Zivotno
putovanje kroz kuhinju.

()

ROFUMI
DI CIBO

KOJE ITALIJANSKO JELO Bl SVAKO TREBALO DA
ZNA DA PRIPREMI?

Verujem da je klasiéni tiramisu jedno od pet najvaznijih
italijanskih jela koje svako treba da zna da napravi. To je
jednostavan recept, ali u potpunosti zavisi od kvaliteta
sastojaka:dobarespreso, svezajaja, kvalitetan maskarpone,
pravi savoiardi (po mogucstvu domadéi), dobar §ecer i
kakao. Ne postoje precice. Kada su sastojci pravi i kada
se prema njima postupa s posStovanjem, tiramisu ima
uprave onakav ukus i izgled kakav treba da ima. Za mene,
on savrseno predstavlja italjansku kuhinju: jednostavnu,

tradicionalnu i zasnovanu na kvalitetu.

AKO BISTE MORALI DA IZABERETE JEDNO JELO
KOJE NAJBOLJE PREDSTAVLJA ITALIJU, KOJE BI
TO BILO I ZASTO?

Definitivho spaghetti al pomodoro e basilico. Svaki put
kada to kazem, posebno ljudima koji nisu iz Italije, reakcija je
cesto: ,Ali to je samo testenina sa paradajzom i bosiljkom.”
A upravo to .samo” je sustina. Za saviadavanje ovog jela
potrebne su godine. Sastojci su jednostavni, ali je priprema
izuzetno kompleksna. Kvalitet paradajza, balans kiselosti i
slatkoée, tajming, maslinove ulje, bosiljak, sama testenina,
i najvazinije: postovanje prema namirnicama, svaki detalj
je vazan. Kadd se pravilno pripremi, spaghetti al pomodoro
& basilico nipoéto nije jednostavno jelo. Ono postdje nesto
izuzetno. Mala promena moze potpuno da uti¢e na krajnji
rezultat, a savrsena verzijg moze biti nezaboravna. Za
mene, ovo jelo predstavija pravu italijansku kuhinju: iskrenu,
sustinsku i istovremeno duboko tehnic¢ku. Pripremiti ga na
pravi nacin je pravi test znanja, osecaja i iskustva jednog
kuvara.

AKO BISTE MORALI DA OSMISLITE JELO KOJE
SPAJA SRBIJU I ITALIJU NA JEDNOM TANJIRU,
KAKO BI ONO IZGLEDALOQ?

Na mom meniju postoji jednojelo koje vrio dobro predstavlja
ovdj pristup. Inspirisano je klasiénim italijanskim receptom,
ali je unapredeno dodatkom specifienog srpskog sira i to
macvanskog kozjeg sira. To nije tradicionalna slojevita
parmigiana, veé reinterpretacija koja postuje originalne
ukuse, uz dodatak lokalnog identiteta. Balans izmedu
italijanske tehnike i karaktera srpskog sira ¢ini ovo jelo
jedinstvenim. Vredi ga probati, a vremenom je postalo
jedno od omiljenih jela nasih gostiju, toliko da je stalno
prisutno na meniju.
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PASTA & SOSOVI

Savr$ene kombinaci je

U Italiji testenina i sos nisu samo kombinacija oni ¢ine savrsenu harmoniju
ukusa. Italijani biraju sos prema obliku i teksturi paste kako bi svaki zalogaj
bio pun ukusa. Osnovna pravila su jednostavna:

&
o,
1. Pratite oblik i teZinu sosa 2.TeZinapasteisosa "'L-;_, ;r'}
moraju biti u balansu )
Lagani, teéni ili uljani sosovi savrieno prate
dugacke i tanke paste poput spaghettiili Lagani sos uz tanku 3.Spojmora da
linguine, ravnomerno ih oblazuéi. pastu = savriena prodre u pastu
Tetzi, bogati sosovi — mesni ili gusti - kombinacija.
najbolje idu uz Siroke ili debele paste kao Gusti sos uz Siroku ili Italijanski kuvari desto
Sto su tagliatelle ili lasagne, omogucéavajuéi ' debelu pastu = idealan dovrsavaju kuvanje paste
pun ukus u svakom zalogaju. SPOj. direktno u sosu. Tako sos
Chunky sosovi sa komadi¢ima mesa Pravilo: lagane paste idu upija viagu i aromu paste,
ili povréa bolje se ,hvataju” za cevaste, uz lagane sosove, jake umesto da stoji samo na
uvijene ili teksturirane paste, npr. rigatoni, paste uz jake sosove. povrsini.
penne, fusilli.
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Bio Berruto Spageti su tradicijai inovacija u
jednom. Dolaze iz srca Italije, iz kompanije koja

od 1881. godine neguje tradiciju pravijenja
paste. Njihova gluten-free linija izradena je
od paZljivo odabranih sastojaka , kukuruznog
g i pirinéanog brasna, sto im daje otpornost na
12 kuvanje, prijatnu konzistenciju i bogat ukus.
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MALE TAJNE

U italijanskoj kuhinji svaka kap ima svoju prifu. Par kapi maslinovog

\ DE NIGRIS

A g 3
= DENIGRIS o

" DENIGRIS

ACETO
BALSAMICO
D MODENA LEE.

vec od -21%

54 ;rsd
L_JIJ_e maslinovo sd
limunom/tartafima

Pietro,Coricelli

4%5% ) /o
59,2

ovo ulje od
 komine Dante|

U™




VELIhOG UhUSA

U srcu svake savrSene italijanske pice i peciva krije
se brasno Caputo. Ono stvara testo koje diSe, topi se u
ustima i prida pridu ukusa i harmonije
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Vino Pinot Grigio Cielo

e Terra
0.75l

"Pinot Grigio je jedna
od najpopularnijih
italijanskih belih

sorti, poznata po
osvezavajuéoj kiselosti
i aromi zelenih
jabuka i citrusa.
Naziv "Cielo e Terra”
znati "nebo i zemlja”

"Chardonnay Jje
medunarodna sorta
koja se prilagodava
razlititim klimama u
Italiji &esto dajuéi
puniji, voéni i
kremastiji stil nego
gto se ofekuje od Pinot
Grigio-a.

U nekim sludajevima
moZe odlezati u buretu,

5to mu daje karakter
i vanile.”
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PRIMITIVO

SANTORO

Od suncanih
vinograda
JToskane do brda
Veneta, svaka
regija Jtalije daje
VIno sa svojim
jedinstvenim
karakterom i
aromom

Zabranjena
prodaja
alkehalnih piéa
maleletnim
licima.

119393 EPEEA
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Vino belo Chardonnay/crveno

Primitivo SM Santoro
0.75|

"Primitivo -Ova sorta je
poznata po sofnim aromama
tamnih bobica, zalina, i
gesto visokog alkohola, 5to
Je ¢ini odliénom uz jela sa
puno ukusa.

Ime Primitivo dolazi od
¢injenice da ova sorta
ranije zri u sezoni nego
mnoge druge sorte.”



143393

Chianti je simbol
vina Toskane i
poznat je po srednje
punom telu, aromama
crvenog voéa

Albia je belo
vino Toscane koje
Sesto pokazuje
voéne i1 mineralne
tonove sa mekanom
kiselinom

7l 1999%

L=
RICASOLI

Ricasoli je jedna od najstarijih
italijanskih vinarija i jedna
od najstarijih na svetu,
aktivna ve¢ od 1141. godine

Vino belo Albiafcrvenc
Chianti Ricasoli
0.751

99

,rsd

Vino belofrose Bianco
Frizzante
0.71

"Frizzante” znafi da vino
ima blaZe, neZne mehurice,
za razliku od snaZnog
Sampanjaca ili prosecca.
Takvo vino je lagano, sveze
i idealno za aperitiv ili
laganu hranu, esto se sluZi
dobro rashladeno.”

vecod-16% 149993 193333 18+

99 s rsd
Vino penuiavo rose/
Biologico Prosecco

Brut
071

Zabranjena
prodaja
clkohelnih pi¢a
malalotnirm
licima.

”Prosecco je ime
za italijanski
penuSavi stil
vina napravljen

”Brut” oznatava
da je vino suvo
(niskog nivoa

prveng‘tveno od +R0SECCoH ) \090160 Dta.‘% ostatnog Eeéem)
grozda Glera e 3 . daje osveZavajuéu i
1 najcesce se LAGIOIC S sveZu senzaciju sa
proizvodi metodom aromama belog voéa
u tankovima. i eveta”

¢
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Ponura traje od 27.3. do16.4.2026. i
c1ty ok zne

Rkcijska ponuda vaziod 273, do 16.4.2076. osim raartikle pored kojih je navaden drugaciji period trajanja akcije ili do isteka zaliha. Kastojimo da obezhedimo dovoljne kolicine
proizeocta koji su na akeiji. Moze da se desi d2 odredeni proizvodi nestan pre kraja trajanja akeije. Molimo vas za ramimevanje ukoliko svi oglasani akeijski artikliizovog lifleta
nisu destupnin svim Aroma i City maloprodajnim ohjektima Odstupanje mabe da se pajaviusled razliSibosti formata ohjekta, kao | prostamo tehnichih mogucnosti konkretnog
manndajnog o bjekta Slike suinformativeog karaktera, Ia eventuzing Stamparshe greshe ne preuzimamo adgouomost. Napominjemo dau pojedinim kronc objektima mode
oci do odstupanja u prikazanim redovnim cenama. Prikazane rdoune c2ne vaze u najvecem hroju Aroma ICity objekata.



