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VECE ITALIJANSKE KUHINJE
SA MLADIM TALENTIMA

Aroma i City marketi u saradniji sa ICE (italijanskom
agencijom za spoljnu trgovinu) i Visokom hotelijerskom
skolom krajem februara ¢e organizovati Vece
italijanske kuhinje sa mladim kuvarima, inspirisano
bogatom tradicijom i gastronomijom Italije, a sve u
sklopu projekta “Ukusi italije”.

Cilj je da se mladim kulinarskim talentima pruzi

prilika za profesionalno predstavijanje. Fokus veceri je na
povezivanju znanja, prakse i kreativnosti u savremenom
gastronomskom okruZenju. Poseban akcenat stavijen

je naznacaj prakticnog iskustva koje ¢e se prezentovati
kroz takmicenje, gde ¢e profesionalni Ziri nagraditi
najbolje u vise kategorija.

Vise o samom takmiéenju moZe se ispratiti na digitalnim
platformama Aroma i City marketa.

Sasa Masic
Direktor Visoko hotelijerske skole
L —— —

KEAKO BISTE PREDSTAVILI VASU SKOLU,

PO CEMU SE IZDVAJA, KAKVE KADROVE
OBRAZUJE I KAKVE VREDNOSTI NEGUJE?
Visoka hotelijerska skola u Beogradu je deo drzavne
visokoskolske ustanove-Akademije strukovnih  studija
Beograd. Odsek Viscka hotelijerska skola ima vise od 50
godina tradicije u pripremi studenata za realan rad u
ugostiteljskoj privredi. Skolovanje je snazno usmereno na
primenljivo znanje i obuhvata obimnu struénu praksu,
ukljucujuci prilike za praksu u razlicitim zemljoma. Na
osnovnim studijama realizuju se tri studijska programea:
"Hotelijerstvo’, ‘Restoraterstvo” i “Gastronomija’, a u ponudii
je i program master strukovnih studija MenadZment u
ugostiteljstvu.

KOLIKO JE PRAKTICNO ISKUSTVO VAZNO U
OBRAZOVANJU MLADIH EUVARA I NA KOJI
NACIN GA UCENICI STICU?

Prakticno iskustvo je kljuéno u obrazovanju miadih
gastronoma jer gastronomija nije teorijska disciplina, vec
disciplina i profesija koja se usvdja kroz rad, ponavijanje
i direktan kontakt sa realnim radnim okruzenjem. Bez
razvijenih prakticnih vesting, znanje ostaje ograniceno
i tesko primenljivo u praksiu Visokoj hotelijerskoj skoli
studenti sticu prakticno iskustvo kroz sistematiéno
ukljucivanje vezbiistruéne prakse unastavni proces. Vezbe
serealizuju u moderno opremljenom i visoko specijalizova-
nom kabinetu. Struéna praksd se redlizuje u velikom broju
renomiranih ugostiteljskin objekatc, u zemilji i inostranstvu.
Svake godine, potpunoc besplatno pogaljemo i grupu od
20 studenata u najvedi kulinarski koledz na svetu, Koledz
za turizam, Beddng, NR Kina. Studenti imaju priliku dd rade
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u realnim uslovima, upoznaju profesionalne standarde,
radnu disciplinu i organizaciju posla, kao i da rozviju
odgovornost, preciznost i timski rad. Ovakvim pristupom
studenti ne samo da usvajaju tehnike i procedure. vec
razvijaju profesionalni nacin razmisljianja i spremnost za
rad odmah po zavrietku studija, $to predstavlja jednu od
najvecin prednosti prakti¢no orijentisanog obrozovanja u
Visokoj hotelijerskoj skoli.

ITALIJANSKA EUHINJA CESTO SE
POSMATRA KAO TEMELJ SAVREMENE
GASTRONOMIJE. STA ONA ZNACI U

OBRAZOVANJU VASIH UCENIKA?

U obrazovanju studenata Visoke hotelijerske Skole,
italijanska kuhinja ima poseban znaca jer sluzi kao
sistematiéan model uéenja. Kroz nju studenti usvaijaju
osnovne kulinarske tehnike, praviinu obradu namirnica,
kontrolu ukusa i teksture, kao i logiku izgradnje jela.
Italjanska gastronomija  omogucava  studentima  da
razumeju da sloZenost ne praizilazi iz broja elemencta, veé
iz tacnosti izvodenja i postovanja osnovnih pravila struke.
Studenti Visoke hotelijerske Skole izuCavaju elemente
italijanske kuhinje kroz vise nastavnih predmeta, a najvise
kroz predmet Nacionalne gastronomije. Posebno valja
istaci da nasi studenti svake godine, a ve¢ duze vreme,
imaju moguénost da tokom manifestacije Nedelja
italijanske kuhinje u svetu uce od najboljih italijanskin
sefova. Ova mogucénost je kreirana kroz saradnju sa
Italijanskim kulturnim centrom u Beogradu.

STA ZA VASU SKOLU I UCENIKE ZNACI
UCESCE U DOGADAJU “VECE ITALIJANSKE
EUHINJE SA MLADIM TALENTIMA?

Italijanska kuhinja kao jedan od temelja savremene
gastronomije predstavlja prirodan okvir za noastanak
takmicenja,Vece italijanske kuhinje sa mladim talentima’.
Ovalj dogadaj nije zamisljen samo kao prikaz kulinarskin




vestina, veé¢ kao prakticna provera profesionalnih
principa koje studenti usvajaju tokom skolovanja. Kroz
pripremu italijonskih jela, studenti pokozuju razumevanije
kvaliteta namirnica, postovanje tradicije, disciplinu u
radu i preciznost u izvodenju, $to su osnovne vrednosti
savremene gastronomije. Posebna vrednost ovog
takmicenja ogleda se u tome Sto studenti ne izvode
zadatke po Sablonu, veé razvijaju kulinarsko razmisljanje,
odgovornest i samopouzdanje. Italijanska kuhinja, sa
svojom jasnom logikom i univerzalnom primenljivoscu,
omogucava miadim talentima da kroz jedan kulinarski
sistemn pokazu znanja koja su primenljiva U rozlicitim
nacionalnim i internacionalnim  kuhinjoma.  Vece
italijanske kuhinje sa miadim talentima tako postaje vise
od takmi¢enja. Ono predstavlja spoj obrazovanja, prakse |
profesionalne afirmacije studenata, kao i jasan pokazatel]
opredeljenja skole da mlade gastronome pripremi za
stvarne izozove i standarde savremene ugostiteljske
industrije.

EOLIKO JE VAZNO DA STUDENTI DOBIJU
PRILIKU DA SE PREDSTAVE VAN SEOLSKIH
OKVIRA, PRED PUBLIEKOM I STRUCNOM
JAVNOSCU?

Vaino je da se studenti predstave van skolskih okvira jer se
upravo u takvom okruzenju najbolje vidi koliko su njihovo
znanje, disciplina i kulinarska tehnika primentljivi u realnim,
zahtevnim uslovima. Takmicenja razvijaju profesionalnu
odgovornost, rad pod pritiskom, organizaciju vremena |
timski rad, a istovremeno studentima daiju priliku da dobiju
objektivnu potvrdu kvaliteta kroz jasne kriterijume i procenu
strucnog Zirijo. Pored toga, nastupi na takmicenjima grade
samopouzdanje, ubrzavaju profesioncino sozrevanje |
otvaraju vazne kontakte sa industrijom, Sto direktno utice na
kasnije zaposljavanjeirazvoj karijere. Nasi studentiucestvuju

na velikom broju takmicenja i time dostojno predstavijaju
skolu i struku. Ucestvovali su kao deo reprezentacije nase
zemlje i ostvarili zapaZene rezultate na Meduncarodnoj
kuvarkoj olimpijadi, Svetskom gastro kupu, kao i na drugim
najprestiznijim svetskim gostro takmicenjima. Ponosni smo
na njin jer njihovi rezultati pokazuju da znanje steceno
kroz studije i strucnu praksu mozZe da se meri i potvrdi na
najvidem medunarodnom nivoL.

ZASTO JE VAZNO DA MLADI EUVARI
RAZUMEJU REGIONALNU RAZNOLIKOST
ITALIJANSKE KUHINJE, A NE SAMO NJENE

NAJPOZNATIJE KLASIKE?

Vazno je da miadi kuvari razumeju regionalinu raznolikost
italijonske kuhinje jer Italijo nije jedan kulinarski stil, vec
mreZa lokalnih tradicija koje nastaju iz klime, namirnica,
istorije | na¢ina Zivota. Ako student poznaje samo
najpoznatije klasike, usvaja usku sliku i gubi ono sto
italijonsku  gastronomiju ¢ini profesionalno  vrednom:
logika izbora namirnica i tehnika u odnosu na poreklo i
kontekst.

KAKO OVAKVI PROJEKTI UTICU NA

NJIHOVU BUDUCNOST?

Takmicenje Vece italijanske kuhinje sa miadim talentima
studentima daje prilku da znanje pokazu van Skolskih
okvira, u uslovima koji najvise lice na stvarni rad u kuhinji
Kroz rad pod pritiskoem razvijoju organizaciju, disciplinu,
timski rad i sposobnost da odrie kvalitet. Istovremeno
upozndju regionalnu raznolikost italijanske kuhinje i u
praksi razumeju koliko su autentiGne namirnice presudne
za pravi ukus i konaéan rezultat. Ovakvi nastupi grade
njihov profesionalni portfolio | povecavaju vidljivost kod
poslodavaca i struéne javnosti
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Valentin je bio biskup Ternija, odnosno Interamne

- kako se grad nazivao u rimsko doba - u 4. veku.
Vdlentin je pogubljen tajnim odsecanjem glave
duz rimske Via Flaminia, nakon $to je uhapSen zbog
sirenja hriscanstva medu miadima iz uglednih
rimskih porodica.

Grad Terni u Umbriji slavi Svetog Valentina kao svog
zastitnika, a 14. februar je u tom gradu i dan kada se
odrzavaju posebne manifestacije, mise | dogadaiji
posveceni ljubavi koji priviace i parove iz drugih
zemdalja.

ZASTO SE POVEZUJE SA DANOM

ZALJUBLIENI?

Prema tradicionalnom hriséanskom verovaniju, on
je bio zastitnik parova koji se vole, a kasnije i svetae
koji predstavija ljubav, brak i romanticnu naklonost.
Prema mnogobrojnim legendama, Valentin je tajno
venéavao parove ¢ak i onda kada bi to bilo protivho
odlukama rimskih viasti.

Najdirljivija medu njima govori o dvoje miladih
zaljubljenih, Sabinu i Serapiji, €iju su vezu roditelji
osporavali zbog pripadnosti razlicitim religijama

- hriséanstvu i paganizmu. U potrazi za pomogi
obratili su se biskupu Valentinu, kaji ih je venéaa.
Kada je Serapija obolela od tuberkuloze, Sabin

je pozvao Svetog Valentina da dode na njenu
samrtnu postelju. Moleéi sveca za pomog, Sabin

je rekao da ne moze da Zivi bez svoje voljene.
Saosecajuci sa ocajem miadog coveka, Valentin se
pomoalio Gospodu, nakon cega su dvoje zaljubljenih
zajedno napustili ovozemaljski Zivot kako bi, prema
legendi, zauvek ostali sjedinjeni u veénosti.

10 SE SVETI VALENTIN SLAVI DANAS?

Tokom celog meseca februara se u Terniju
odrzavaju manifestacije posveéene Svetom
Valentinu.

U ovorn mesecu Terni postaje romantiéan
gostoljubiv grad u Ciju se proslavu ukljucuju trgovcei,
ugostiteljski objekti, bioskopi i pozorista nudedi
bogat program predstava, kulturnih susreta kao i
umetnickih tura.

Posebno mesto medu njima zauzima Nagrada
Svetog Valentina, simboli¢éni gest ljubavi koji se
dodeljuje pojedincima i organizacijoma istaknutim
u oblastima kulture, nauke, sportai humanitarnag
rada. Ovu nagradu pratii knjizevni konkurs za
poeziju i prozu.
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12. aprila 2011. godine je osnovana

"Piramisu akademija” kao kulturna i >
gastronomsko-enoloska asocijacija,
zasnovana na principima istorijskog,
kulturnog i gastronomskog
informisanja. Njen ecilj jeste da Ziri
znanje o pravom geografskom porekilu
i autentiénim sastojcima tradicionalmne
italijanske recepture
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.. Rkcijshea ponedta vadi od 6.2. do 262, 2026. osim za artikde poredkojih je naveden drigaciy period trajanga akeije (i do isteka zaliha Wastoimo daobe rhedima dovodne kolicine
/ w ™) Poniida traje od 6.2 do 26.2. 2026, il profzvoda g < na sk, Mode da se desi da odred eni profzuedi nestanu pre KijR trajanja akecije. Motime vas rarazumevanje ukolko svi oglasent akcishd artikl iz ovog lifeta
A.Ro = c1 doktrajuzaline reésta s tupnd u suim Aroma | City maloprodajnam objektima, Déstupanie mote da se pojavi usled razlittosti formata objehta, kao | prostorma tehnichih magucnosti konkretneg
t:’ i raloprociijsog ohjekta. Sike su infomatimog karaktera Za erentualie Stamparshe greke ne prewinamo odgevomost. Napominjemo da u pojedinim Arora objektimamaia

i o rkslupanga i prikazanim redosnim oénana. Prikazane redowe cone vade u najvecem broju Rroma i City objeleata.



