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PREDGOVOR

U periodu od 17. do 23. novembra
2025. godine odriace se X izdanje
Nedelje italijanske kuhinje u svetu. Ova)j
dogadaj, koji je pokrenulo Ministarstvo
spoljnih poslova | medunarodne
saradnje Italije, ima za cilj promociju
italijanske kulinarske izvrsnosti u
inostranstvu, ukljucujuci i Srioiju.
Ovogodisnja tema, ltalijanska kuhinja
izmedu zdravljg, kulture T inovacija’,
govori o znacdaju koji Italija pridaje
promociji ukusa i kvaliteta proizvoda
Made in Italy, d istovremeno istice
neverovatno kulturno naslede Italije

i njenu urodenu sposobnost za
inovacije.

Nakon mediteranske ishrane, koju je
UNESCO priznao za nematerijalnu
kulturnu bastinu Covecanstva

2010. godine, italijanska kuhinja je
takode kandidat za uvrstavanje

na ovu prestiznu listu i upravo ¢e u
narednim nedeljama Meduvladin
komitet agencije UN doneti svoju
konacnu odluku. Kandidatura dolazi
nakon priznanja da je nasa kuhinja
najcenjenija na svetskom nivou,

§to pokdzuju i brojke vezane za nas
poljoprivredno- prehrambeni sektor
(koji u BDP-a Italje uGestvuje sa
oko 15%): u 2024. godini, od ukupnog
izvoza od 6235 milijardi evra, izvoz
poljoprivredno-prehrambenih
proizvoda premasio je 70 milijardi
evra, sa povecanjem od 87% U
odnosu na prethodnu godinu. Italija
je takode na prvom mestu u Evropi
po broju sertifikovanin poljoprivred-
no-prehrambenih proizvodad koje je
priznala Evropska unija, sa ukupno
892 proizvoda, Ukljucujuci 328
prehrambenih proizvoda i 564 vina i
likerai.

Namera Italije je da poveca vrednost
trgovine hranom i vinom sa Srbijomn,
koja je u 2024. godini iznosila priblizno
95 miliona evra, od kojih 814 miliona
evra U sektoru vina. U tom smislu,
veoma mi je drago $to smo ove
godine, zahvaljujuci saradnji izmedu
Agencije ICE i Vinitaly, obnowili
italijansko prisustvo na sajmu Wine
Vision by Open Balkan® u Beogradu,

gde ce biti prisutno oko 70 italijanskih
proizvodaca.

Pored toga, hedavno smo pokrenuli
vazan projekat sa Domacom
trgovinom i njenim prodavnicama
Aromad i City u Srbiji kako bismo
promovisali i plasirali mnoge nove
italijonske proizvode, omogucavajuci
vam da otkrijete jos vise nase odlicne
hrane i vina. Projekat, kojim koordinira
kancelarija ICE u Beogradu, ima za cilj
da predstavi i uvede nove italijonske
proizvode Siroke potrosnje nd lokalno
trziste, povecavajuci njinovu vidljivost
i dostupnost lokalnim potrosacima,

a istovremeno promovise izvrsnost i

kvalitet koji odlikuju Made in taly”.

Stoga vas pozivam da ucestvujete

u brojnim inicijativama koje
organizujgemo zajedno sa celokupnim
Sistemom Italijo povodom Nedelje
italijanske kuhinje u Svetu. Kompletan
program je dostupan na internet
stranici Ambasade | na nasim

drugtvenim mreZama.
Zivela dobra hrana, Zivela Italija!

Luka Gori
Ambasador Italije u Srbiji

SALUTE!
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Testenina tortiglioni
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KAKO SPREMITI PASTU SAVRSENQ - oo
PO ITALIJANSKOJ TRADICIY!

Pravifno kuvanje 4.mome§nnonmm?owmeuoroxom - ; 1
kompﬂikovano, ali ‘s . s KUVANJA Primenom ovih konaka svaki

A poétavan,}-e nekih i Cim pasta ude y vodu-prome§qjte. ‘ TACL pasty
Pravila. Na § Nastavite sg Povremenim mesanjem dok k Adeagny tekstuny
ET - se kuva da spregite Iepfjenjeiornogucite i EVRsta na ugniz
d€ Fednostav 2 ravnomernu pripremu, i 2ing z ’
detafiima fesi uspe Pravilno Zacinjena i

5. KUVATI “AL DENTE” - NE PREKUVAT) Saviiseno spnremna Za sos,
1 IZABRATI VELIKI LONAC | DOVOLJINO vopg Testirajte nekoliko minutq Pre vremeng sa

Pastq mord imati prostorg dq se slobodno Pakovanja. Pastq trebg biti mekang, g
kuva. Koristite Priblizne 4l vode 2 kilogram dalje cvrsta ng Ugriz - to je pravg ‘al dente”
Paste. tekstura,

2.50 - NEZAOBILAZAN SASTOJAK : 6.SACUVATIMALD VODE oD Kuvansa
Kada vodg Pocne da vri, dodaijte so, Kaliging INEISPIRAT)

treba biti takva de voda bude *slana kao Procedite, uzmite Jednu-dve
more”, Preporucuje se Otprilike 1% do 2 Supene 6 vode iz lonca - pg ata jo

kasike krupne soff Po kilogramu paste, "obom koji pomaze SOsu da bude kremgst |

sk

bolji. Nakon Cedenjq, Nemojte ispirati pasty -
3. NEDODAVATI ULJE Uvopu ispiranjem uklanjate skrob koji pomaze sosy
Doduvanje moslinovog ulja u vody moze da prione,
ometati prijanjanje sosg, Umesto toga, &im
Spustite pasty y kljuéalu vody ~ Promuckaijte
je kako se ne bj zalepila,

(UBERRUTO 188l
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Maslinovo ulje sa
zacinskim biljem
Dante 1l
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/~ THE ITALIAN MEAL

. DCERIVAND JE DA KADA SEDNEMO U RESTORAN U ITALLJL, \{
NARUCIMO BAREM DVA JELA. ALL, POSTAVLIJA SE PITANJE K0JA DVA JELA IZABRATI? § TIM
U VEZ1, SLEDI KRATKO UPOZNAVANJE SA VRSTAMA ITALIJANSKIH JELA.

y
. Antipasto Primo
© . Antipasto je italijanska rec¢ za “predijelo” i Uglavhom su to paste, supe ili rizoto, nije
. odnosi se na bruskete sa raziicitim prelivima,  pravilo da je ovo jelo bez mesa, ali svakako nije
" carpaccio u razliéitim varuqntama ina ni glavno jelo. Primo je odlican izbor ukoliko
' ,bro;no ukiselieno/przeno povrée. zelite da probate lokalne specijalitete regije

koju posecujete!

393730 -30% -15%

Secondo

Veéina “‘secondo” jela odnosi se na Z? 36

razlicite vrste mesa: piletine, bifteka, rSd "’Sd

pacetine i to je "glavno’ jelo.
ﬁiﬁ@ RUMMO 5009

Contorno su prilozi, povrée i salate kop Gran

se serviraju odvojeno od drugih jela i Gallo

uglavnom se jedu uz glavno jelo - secondo.
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DOlce 'ErELEZI.ONE SPECIALE
Dolce su omiljeno jelo mnogih, dezerti!
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U Apul ji, paradajz
Je imao sreéu da
pronade najbol je

uslove za RAST, Zedan

vode i_prepun sunca
JUZNE Italije.

Mi, poljoprivrednici, uvek biramo najbolje sorte
koje odgovaraju nasem zemljiStu, koristeci
sistem kap po kap na nasim poljima,
jerjevoda dragocena.

Blizina mora daje jedinstven ukus nekim sortama,
kao Sto su ceri paradajz i urme koje se uzgajaju
pored jezera Lesina: TREBALO BI DA IH PROBATE!
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Vino penusavo
prosecco Mionetto
0.7l

Prosecco
Bottega Gold
0.75l

Vino crveno
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Kobasica z:vmsku
barena Wudy 3009
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Ricotta e Spinaci
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Sir parmezan Formaggio
per pasta 40g

18 dor

Sir parmezan grana
padano Zanetti 50g

24 b

Sir parmezan Zanetti
formaggio 80g

A

PONMEWIB PEIIPLN
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Sir parmezan Grcma )
Padano 2009

1?

Sir parmezan Granello
mix ribani 80g

86 ,rsd

Sir parmezan
reggiano Zanetti 200g
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SAPEVATE
CHE..

U srcu Emili-Romagne nalazi
se Credito Emiliano, banks
koja Cuva ne samo novac,
veé i “zlato Italije” -
kolutove Parmigiano-Reggiano.
Proizvoda€i sira mogu svoje
kolutove staviti kao zalog i
dobiti kredit dok sir mirno
dozreva u kontrolisan

im trezorima banke. Kada se
kredit vrati, kolut je ponovo u
njihovim rukama; u suprotnom,
banka ga prodagje. Tako sir
postaje vredan kapital,

a banka spaja finansije sa
bogatom lokalnom tradicijom.
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Testenina tagliatelle; |

Barilla 500g Sos pesto rosso Barilla
200g
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Vino,
duh italijanskog stola

U Italiji vino je vise od pica, ono je tradicija koja povezuje
ljude i zemlju. Na svakom stolu, uz svaki obrok, vino prati
razgovor, smeh i druzenje. Svaka ¢asa nosi pricu o vinogradu,
regiji i ljudima koji su ga stvorili, spajajuci proslost, kulturu i
sadasnjost u jedinstvenu italijansku aromu.



Ogni momento
e buono per un
Prosecco
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Plrlnac basmotl
'Conad 500G ¥
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$CONAD

35 e

Pirinad integralni
parboiled Conad kg

$CONAD

PARBOILED

INTEGRALE

15

Napolitanke —
Conad,vise
vrsta 1759

Napolitanke lesnikis
Conad;45x5g
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con CREMA

| B 2 alla NOCCIOLA

349.-.

Cips paprika/classic/
krem i luk Conad 175g
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59

Krem lesnik Conad
7009
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CARRARO
1927

W CARRARO
._ DECAFFEINATO 1927
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ITALIJANSKOG ~
STOLA

U Italiji kafa nije samo napitak, vec
mali svecani trenutak koji daje
ritam danu i okuplja ljude.

Kapucino pripada jutru
Espresso daje snagu tokom dana
Caffé macchiato zatvara vece

[talijoni uzivaju u kafama uz
razgovor i druzenje, §to ih €ini
simbolom kuiture. tradicfe i
italija nskog nacina zivota.




Kroasansa
pistacima,;90g

lzdvajamo iz redovne ponude
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Wl programma di accelemzione delfexport itallana, ITALIAN TRADE AGENCY

Ambasciata d'ltalia Ministero degli Affari Esteri ICE - Aganria per ta promazione all'esterc o
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Rhcsha ponudavadi od 17.11 do7.12.2025,usim za artikle pored ojihje naveden drugaii period trajanjaaleije il do isteka zalina. Nastujimo da ohezbedimo dovoljne olicine
Ponudatraje 0d 1711 do7.12.2825. proizvoda oji s na akciji. Moze da se desida odredeni proizvodi nestanu pre kraja trajanja akeije. Moimo vas za razumevanie wkoliko svi oglaseni akcijski artikdi iz owg lifleta
ARO c1ty 1 dok trajuzalihe. nisu dostupniu svim Aroma i City maloprodajnim objektima. Odstupanje moze da se pojaviusled razlicitost formata objekta, kao{ prostorno tehnithih mogucnosti konkretnog
maloprodajnogobjekta. Sike suinformativnog karaktera. Za eventuabne Stamparske greShe ne preuzimamo odgovornost Napominjemo da u pojedinim Aroma objektima moZe
togi do odstupanja u prikazanim redovnim cenama. Prikazane re dovne cene vaze wnajvecem broju Aromai City objekata.



