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Sirmaasdam Landana
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Za sve ljubitelje
sireva, predstavljamo
Landana Maasdam,
polutvrdi sir

napravljen prema
Svajcarskoj tradiciji.
Odliéno se slaze sa Njegov ukus koji
pecivima, sa svim podseéa na emmental,
jelima od testeninei vodiée vas na put éak
mliadim crvenim do Francuske.
vinom.
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Uz pesto pastu dobro se slazu bela vina, posebno ona
koja su sveza i voéna. Ako preferirate crveno vino,
mozete probati i laganije crveno.

Vazno je da vino bude dobro rashladenoi da ne
nadjaéa ukus pesta. UzZivajte!
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Vinarija
Matijasevic
organizuje vinske

ture i degustacije, -<
kako bi posetiocima

pruzila iskustvo upoznavanja
s njihovim vinima i

vinogradima. ot SRR R e

Tokom poseta, gosti mogu ’ [ Raia 14, 999,?&
naugiti viSe o procesu By T | o e
proizvodnije vina, obiéi . " et ! '

vinograde i degustirati

razlicite vrste vina koje
vinarija nudi.




Rose 100 fona

vino veoma zavodljive boje, uz koje 133533 -osn 835:33
¢ete sa prvim gutljajem doziveti 1 4 99 5 49
potpunu harmoniju mirisa i ukusa. srsd srsd B

U vrhunski stilizovanoj boci otkricete Vinoigse - LoeSjPC(I:rI]\Se?wL:—:!E
slojevitost aromatskih kompleksa i kremastu 075 075!

strukturu sa veoma precizno balansiranim

kiselinama.

Ovo vino je savrSen pratilac Sirokog spektra

gastronomskih specijaliteta, I

od predjela do glavnog jela i deserta. 215184 ‘

Preporuka za celodnevno uzivanje.
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baga, rufete i tinto

barroco.

Vino dolazi iz oblasti Douro.
Odlezava u inoxu tri
meseca.

@e&p@lﬂm ,rsd ‘ : ,rsd

. y - -
karakterise svetla i nezna et D"e'ggorgig 3 A.;Qé’;%%?i
roze boja, koja najavljuje svezinu. 075! -
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Interesantna aroma obiluje ‘ .

mirisom crvenog bobicastog voéa,

uz koje se provlace cvetne note i

zacinsko bilje.

Na ukusu umereno puno, veoma

aromati¢no i dopadijivo.
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Sirevi mogu biti razlic¢itih velicina i oblika.

Kada sec¢ete veéi komad sira, vodite racuna
o tome da svaka porcija treba da sadrzi veéu
koliéinu sira, a samo mali deo korice, tako da
nijednu porciju ne ¢ini samo korica ili samo
sir. To je vazno zato Sto je aroma sira jaca pri
korici, a blaza prema centru.

Na skicama su primeri kako da isecete
najuobicajenije komade sira.
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} Brend lle de France je nastao 1936.godine, tako Sto su braéa Srater
imali |deju da ekskluzivnim brodom prevezu Francuske specijalitete
od sira iz Evrope do Amerike. Ubrzo su ovi sirevi postali omiljeni izbor
Sirokog dela sveta, i sam naziv Brenda lle de France potlce od naziva
broda pomocu kojeg je i krenula prva posﬂjka sira. Brod je odlikovao
Art Deco stil kao i Francuska kuhinja, Sto je predstuvljalo njegovu
izuzetnost i putnici su imali priliku da uzivaju u njegovom komforu i
luksuzu, Sto predstavlju i brend lle de France.

Uznak seéanja na neponovljlw glamurozni Zivot 30-ih godina
proslog veka kada je prvi brie brodom ,lle de France® prevezen iz
Francuske u SAD prisutni su imali priliku da uzivaju u mekom, zrelom
siru specifiéne arome, poznatijem kao camembert, zatim éuvenom
rupi¢astom ementaleru i brie-ju, francuskom ,kralju sira“.

lako brend konstantno ulaze u inovacije, bitna éinjenica je da je
zadrzao svoju autenti¢nost Francuskog stila Zivota.
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P> ArlaFoods amba
je skandinavska
multinacionalna
kompanija sa sediStem
u Vibiju, Danska, i
najveéi proizvodaé

mleénih proizvoda u
Skandinaviji. Arla Foods
je nastala kao rezultat

Sinhavarti/gauda
Arlaslajs
150G

spajanja Svedske
mlekare Arlaidanske
mleéne kompanije MD
Foods 17. aprila 2000.
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P> Intenzivne note citrusa,
zelene jabuke, bele breskve sa
pozadinom biljnih nota Zalfije,
ruzmarina i divljeg cveéa.
Morava ima izrazenu svezinu
i harmoniéno telo dobijeno
negovanjem metode ,Sur lie”.
Odlezavanje u francuskom m
i srpskom hrastu razvija '
sekundarne note zaéina i dima
sa prodornim primarnim notama
crvenog i crnog bobi¢astog
voéa. Veoma komleksno vino,
raskosnog telai zrelih tanina.
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} Biser SELEKTA je sir vrhunskog kvaliteta, proizveden -
po posebnoj recepturi od najkvalitetnijeg i pazljivo
odabranog mieka, sa specificnim kulturama
i tradicionalnim, dugim zrenjem u prirodnim - rsd
uslovima. 70 godina dugo umeée u pravljenju sireva = _ . ’
integrisano je u specijalitete od kravljeg i ovéijeg o0y SELEKTy om0 :
mleka sa jedinstvenim, punim i bogatim ukusom. R ; o
Suptilna kombinacija voénih i orasastih aroma r
priéinjava pravo zadovoljstvo svim ljubiteljima oy

-*dobrog ukusa. Odli¢no se kombinuje sa crvenim el

* vinima, maslinama, voéem i orasastim plodovima. ‘. ..
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PoStovani potrosaci, cene akcijskih artikala su izraZene u dinarima.

Molimo vas za razumevanje ukoliko svi oglaSeni akcijski artikli iz ovog lifleta nisu dostupni u svim Aromai City maloprodajnim objektima. \
Odstupanje moZe da se pojavi usled razlicitosti formata objekata. :
Sllke su mfurmatwnog karaktera Za eventualne stamparske greske ne preunmamo odgounmost
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