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-33%449.99

299 99
rsd

Pivo Bernard 
nepovratna 

boca, 
više vrsta 

0.5l

jedno pivo 
Stella Artios 0.33l 
i drugo pokupi za Kupi

1 d
in

+119.99



1516. godine 
usvojen je čuveni 
nemački Zakon o 

čistoći koji je propisivao 
sastojke koji se smeju 
koristiti u proizvodnji 
piva (voda, ječam i 

hmelj).

Pivo nije samo obično osveženje. To je jedan od najomiljenijih svetskih napitaka koji 
skriva fascinantne, neobične i zabavne priče. Od drevnih svetih pivskih hramova do 

egzotičnih ukusa, svet piva je prepun neobičnih činjenica koje svedoče o tome da pivo 
predstavlja više od običnog napitka.

Pivo u brojkama
-16%359,99

299 99
rsd

Pivo Corona extra 
nepovratna 

boca 
0.33l

-25%199,99

149 99
rsd

Pivo svetlo 
Grolsch 0.5l

-33%119,99

79 99
rsd

Kokice za 
mikrotalasnu 

Pop Corn, 
više vrsta 

100g

Oktobarfest 
je jedan od najvećih i 

najpoznatijih pivskih festivala na 
svetu koji se tradicionalno održava 

u Minhenu, Nemačka. Festival traje oko 
16-18 dana, počevši od kraja septembra 

pa do prvih dana oktobra. Osnovan je 1810. 
godine u čast venčanja bavarskog kraljevskog 
para. Tokom ovog festivala, posetioci uživaju u 
tradicionalnoj bavarskoj hrani, muzici, igrama 

i naravno - raznovrsnim vrstama piva koje 
se toče u ogromnim pivskim šatorima. 
Oktobarfest je postao sinonim za dobru 

zabavu, tradiciju i kulturu pivskog 
ispijanja. Ako voliš pivske festivale, 

poseta Oktobarfestu sigurno 
bi bila nezaboravno 

iskustvo!

Pivo se proizvodilo još u drevnom 
Egiptu i Mesopotamiji pre više 
od 5.000 godina. Prvi zapisi o 
pravljenju piva pronađeni su u 
drevnoj Mesopotamiji, gde su 

Sumerci pravili napitak od ječma 
i imali su čak i boginju piva, 
Ninkasi, kojoj su posvećivali 
himne koje su ujedno bile i 

recepti za pravljenje 
piva.

Češka je 
svetski lider u 

potrošnji piva po 
glavi stanovnika, s 

prosečnih 
140 litara godišnje 
po osobi. Pivo tamo 
nije samo napitak, već sastavni deo 
života i nacionalne kulture. Pivare su 

rasprostranjene po celoj zemlji, a 
pivske bašte su omiljena mesta za 
druženje. Češko pivo se ističe po 
kvalitetu i raznovrsnosti, nudeći 

širok spektar stilova i ukusa 
za sve ljubitelje piva.

Tokom 19. veka, industrijska 
revolucija značajno je uticala 

na proizvodnju piva. U to 
vreme, samo u Velikoj 

Britaniji postojalo je više 
od 2.000 pivara.



Procenjuje se 
da je oko 

2 miliona ljudi 
zaposleno u pivarskoj 

industriji širom sveta, što 
obuhvata proizvodnju, 

distribuciju, prodaju 
i ostale povezane 

poslove.

Svetski rekord 
u ispijanju piva je 

postavljen 1974. godine 
u Španiji kada je jedna 

osoba popila
 1 litar piva za 
1,3 sekunde.

Pivo je 
treći 

najpopularniji 
napitak na svetu, 
odmah iza vode i 

čaja.
Najstarija 
pivara na 

svetu danas je 
Veihenstephan pivara 
u Frajzingu, Nemačka. 

Osnovana je 
1040. godine.

Godišnje 
se proizvede oko 

2 milijarde 
hektolitara piva 

širom sveta.

Međunarodni 
dan piva obeležava 

se prvog petka u 
avgustu. Prva proslava 
ovog važnog datuma 

održana je 2007. godine u 
SAD. Do 2012. praznik se 

slavio u 50 zemalja 
u više od 200 gradova 

širom sveta.

ZABRANJENA PRODAJA 
I SLUŽENJE ALKOHOLA 

MALOLETNIM OSOBAMA. 
PREKOMERNO KONZUMIRANJE 

ALKOHOLA DOVODI DO 
OZBILJNIH ZDRAVSTVENIH RIZIKA.

-36%189,99

119 99
rsd

Čips Long Chips, 
više vrsta 

75g

Svetska zarada 
od prodaje piva 

iznosi više od 
500 milijardi 

dolara godišnje.

U svetu 
postoji oko 

400 vrsta piva, 
najviše brendova ima 

Belgija.

-21%139,99

109 99
rsd

Pivo svetlo Blanc 
Kronenbourg 

nepovratna boca 
0.33l

-29%169,99

119 99
rsd

Pivo San Miguel 
limenka 

0.5l



549,99

499 99
rsd

Ćevap 
sarajevski 
Pink 400g

909,99

849 99
rsd

Pileći file panirani 
sa šunkom i sirom 

Frikom 400g

379,99

329 99
rsd

Pecivo mini pizza 
smrznuto Polar Food 

500g

-23%259,99

199 99
rsd

Pivo Mammut, 
više vrsta 

0.33l

-26%749,99

549 99
rsd

Mini rollitos 
Alfa Foods, 

više vrsta 
750g

399,99

349 99
rsd

Pica Frikom, 
više vrsta 

300g/330g

Pivo hrana
1. Pilsner: 

Ovo svetlo, osvežavajuće pivo 
najbolje se slaže sa laganijim jelima 
poput salata, laganih piletina, 
morskih plodova i pečenog pilećeg 
mesa. Takođe je odličan izbor uz 
povrće i pikantne sireve.

2. IPA (India Pale Ale): 
Ova stil piva karakteriše izražena 
gorčina i citrusne note, što ga 
čini savršenim za slaganje sa 
začinjenim jelima poput karija, 
pikantnih pilećih krila i umaka, kao i 
burgera sa aromatičnim dodacima.

3. Porter/staut: 
Tamna piva poput portera i stouta 
često se kombinuju sa prženim 
jelima kao što su roštilj, pečeno 
meso, dimljeni sirevi, čokoladni 
deserti i kolači poput čokoladnog 
kolača ili pečenog keksa.

4. Belgijsko pivo: 
Belgijska piva imaju širok spektar 
stilova, ali generalno se dobro slažu 
sa belgijskim specijalitetima poput 
goveđeg grila sa umakom od piva, 
pilećom karbonarom, kao i sa 
sirevima i čokoladnim desertima.

5. Sour Ale: 
Kisela piva poput Sour Alea često 
se slažu sa morskim plodovima, 
salatama s voćem, sušijem i 
azijskom kuhinjom koja koristi 
kiselkaste note poput kiselog sosa.

&
Jedna od kombinacija „napravljenih u raju“ je ledena čaša piva uz ukusan obrok. Slaganje piva sa hranom 
je umetnost koja može poboljšati ukus i doživljaj celog obroka. Evo nekoliko preporuka koje vrste piva na
jbolje idu uz određene vrste hrane:

Da rezimiramo, slaganje piva sa hranom je stvar ličnog ukusa, a eksperimentisanje sa različitim kombinacijama 
može dovesti do neočekivanih ukusnih zadovoljstava. Važno je eksperimentisati i otkriti šta vam najviše 
odgovara i donosi zadovoljstvo uživanja u obrocima sa omiljenim pivom.



799,99

749 99
rsd

Pileći štapići smrznuti 
Valdor Zizu 

500g

-15%1099,99

929 99
rsd

Burger smrznuti 
Del Toros 4x125g

-15%529,99

449 99
rsd

Pomfrit talasasti 
McCain 750g

-23%299.99

229 99
rsd

Kobasica grill/domaća 
Carnex 280g/310g

-28%139,99

99 99
rsd

Pivo nefiltrirano 
Staropramen 

limenka 
0.5l

Kroz mirisno testo, prekriveno sočnim prelivima, Pinsa donosi 
neodoljiv duh Italijanske kuhinje pravo u naše domove. Sa ručno 
pravljenim testom koje je zrelo fermentisalo tokom 72 sata, ovo 
polupečeno čudo kombinuje pšenično brašno tipa 00 sa pirinčanim 
i speltinim brašnom za autentičan ukus. Zamrznuto tehnologijom 
brzog zamrzavanja, Pinsa alla Romana je 100% prirodna, veganska 
i ne sadrži aditive ni konzervanse. Sa vrhunskim ukusom i 
standardizovanim kvalitetom, Pinsa je hit obrok koji oduševljava i 
zadovoljava svačije gastronomske želje.
Ništa ne upotpunjuje uživanje kao neodoljiva kombinacija - pinsa 
i pivo. Dok sedimo ispred TV-a, navijajući za svoj omiljeni klub ili 
gledajući omiljenu seriju, ta kombinacija postaje savršen saveznik za 
opuštanje. Pinsa sa svojim šarenim prelivima i savršeno hrskavom 
korom se sjajno slaže sa osvežavajućim gutljajem dobrog piva, 
stvarajući ambijent mira, zadovoljstva i uživanja u jednostavnim 
životnim trenucima koje cenimo.

Pinsa
229,99

209 99
rsd

Podloga za pizzu 
Pinsa 240g



-23%259.99

199 99
rsd

Pivo svetlo 
Minhensko/tamno 
pšenično Paulaner 

nepovratna boca 0.5l

-33%2999.99

1999 99
rsd

Pivo minhensko/
pšenično 

Paulaner 5l

Fermentacija piva je složen proces koji se sastoji 
od nekoliko faza. Evo detaljnog opisa procesa 

fermentacije piva:

Prvo se mleveni slad (ječam koji 
je proklijao i sušen) stavlja u 

vodu kako bi se oslobodili šećeri. 
Ovaj proces se naziva udaranje ili 
maceracija. Ovde se ekstrahuju 

šećeri iz slada, stvarajući 
sladovinu.

Nakon maceracije, sladovina 
se kuva. Tokom ovog procesa 

dodaju se hmelj, biljka koja daje 
pivu gorčinu i aromu. Kuvanje 

ima ulogu u sterilizaciji sladovine 
i dodavanju gorčine hmelja.

Nakon kuvanja, sladovina se brzo 
hladi kako bi se spriječilo dalje 

kuvanje i sterilizacija.

Fermentacija piva

1. Maceracija 2. Kuvanje 3. Hlađenje



ZABRANJENA PRODAJA 
I SLUŽENJE ALKOHOLA 

MALOLETNIM OSOBAMA. 
PREKOMERNO KONZUMIRANJE 

ALKOHOLA DOVODI DO 
OZBILJNIH ZDRAVSTVENIH RIZIKA.

Ohlađena sladovina prenosi se u fermentacioni kazan. Dodaje se 
kvasac, mikroorganizam koji pretvara šećer u alkohol i ugljen-dioksid. 

Tokom fermentacije, kvasac stvara etanol i druge nusproizvode koji 
daju pivu karakterističan ukus i miris.

Naknadna fermentacija (opciono): 
Kod nekih stilova piva, poput piva sa dodatkom voća ili belgijskih 

aleova, može se sprovoditi dodatna fermentacija nakon prvobitne 
fermentacije, kako bi se postigao specifičan ukus ili karbonizacija.

Nakon završetka fermentacije, 
pivo se prebacuje u spremnike 
za sazrevanje. Za većinu piva, 

ovaj proces traje nekoliko 
nedelja ili čak meseci, zavisno 

od stila piva.

Nakon sazrevanja, pivo se filtrira 
kako bi se uklonili ostaci kvasca 

i drugih čestica. Zatim se pivo 
puni u boce, limenke ili bačve za 

distribuciju i konzumaciju.

Ovaj proces može varirati u zavisnosti od stila piva i 
tehnika proizvodnje koje koristi pivara, ali ovo su osnovni 
koraci koji su uključeni u fermentaciju piva.

-25%159.99

119 99
rsd

Pivo Heineken 
nepovratna boca, 

više vrsta 0.25l

-27%109.99

79 99
rsd

Pivo bezalkoholno 
Heineken limenka 

0.33l

4. Fermentacija

6. Filterisanje i punjenje 

5. Sazrevanje



-26%299.99

219 99
rsd

Čips rebrasti 
chili/ravan 

slani Chispy 
230g

-52%249.99

119 99
rsd

Grisini Laurieri, 
više vrsta 

125g

-31%219.99

149 99
rsd

Čips classic/
rebrasti 

Chipsy way 
150g

-30%129.99

89 99
rsd

Pivo svetlo Peroni 
0.33l

U prošlosti, pravljenje piva je bilo pretežno ženski posao. U drevnoj 
Mesopotamiji i Egiptu, žene su bile glavne pivarice, poznate po svom 
specifičnom talentu za stvaranje ovog popularnog napitka. Postojala je čak 
percepcija da su žene posedovale poseban dar za pravljenje piva. 
Tokom srednjeg veka u Evropi, pravljenje piva kod kuće 
takođe je bilo u većoj meri povezano sa ženama. Pivarstvo 
se smatralo delom domaćinskih poslova, te su žene često 
prodavale višak piva kako bi doprinele kućnom budžetu.
Neke od današnjih poznatih pivara započele su kao male 
kućne proizvodnje koje su vodile žene. Sve više žena 
danas se vraća pivskoj industriji, unoseći inovacije i nove 
pristupe u proizvodnji piva. Njihovo prisustvo obećava 
bogatstvo raznolikosti i kreativnosti u industriji koja se 
tradicionalno smatrala muškim domenom.

Žene i pivo

ZABRANJENA PRODAJA 
I SLUŽENJE ALKOHOLA 

MALOLETNIM OSOBAMA. 
PREKOMERNO KONZUMIRANJE 

ALKOHOLA DOVODI DO 
OZBILJNIH ZDRAVSTVENIH RIZIKA.



Kikiriki i pivo su klasična kombinacija za uživanje. 
Kombinacija slatkastog ukusa kikirikija i gorčine piva često se 
savršeno dopunjuje, stvarajući harmoniju u ukusima. 

Pistaći su, takođe, odličan izbor uz pivo zahvaljujući svom 
bogatom ukusu i hrskavoj teksturi koja se izvrsno 

kombinuje sa raznim pivskim stilovima, pružajući 
savršeno gurmansko iskustvo. Grickanje 
pistaća dok pijete omiljeno pivo može 
dodatno naglasiti ukuse i učiniti iskustvo 
uživanja još slađim.

ZABRANJENA PRODAJA 
I SLUŽENJE ALKOHOLA 

MALOLETNIM OSOBAMA. 
PREKOMERNO KONZUMIRANJE 

ALKOHOLA DOVODI DO 
OZBILJNIH ZDRAVSTVENIH RIZIKA.

79.99

69 99
rsd

Pivo Birra Moretti 
povratna boca 

0.4l

-27%729.99

529 99
rsd

Pistaći Conad 
150g

-21%379.99

299 99
rsd

Kikiriki Conad 
200g

-28%349.99

249 99
rsd

Krekeri slani 
Conad 

500g

-33%179.99

119 99
rsd

Pločice kukuruzne 
Conad 

85g

-33%149.99

99 99
rsd

Flips sa sirom 
Conad 

100g



1. POČECI PIVARSTVA: Pivarska tradicija u Srbiji datira 
još iz srednjeg veka kada su manastiri bili među prvima 
koji su počeli proizvoditi pivo. Počeci ugostiteljskog i 
proizvođačkog pivarstva sežu u vreme Austrougarske 
Monarhije.

2. PIVARE U 19. VEKU: Tokom 19. veka, pod uticajem 
industrijske revolucije, povećao se obim proizvodnje 
piva u Srbiji. Prve industrijske pivare počele su se 
pojavljivati širom zemlje, a Beograd je postao centar 
pivarstva.

3. RAZVOJ U 20. VEKU: Tokom 20. veka, pivarska 
industrija u Srbiji doživela je veliki razvoj i 
modernizaciju. Nove tehnologije i procesi proizvodnje 
piva unapređeni su, a broj pivara se povećao.

4. SAVREMENO PIVARSTVO: U poslednjih nekoliko 
decenija, Srbija je postala domaćin brojnim 
zanatskim pivarama koje su se fokusirale na 
proizvodnju visokokvalitetnih i inovativnih piva. Ovi 
zanatski proizvođači piva uvode nove ukuse, stilove i 
eksperimentišu sa tradicionalnim receptima.

Kroz istoriju, pivo je imalo važnu ulogu u kulturi i društvu 
Srbije, prateći tokove globalnih trendova u pivarstvu 
i doprinoseći raznovrsnosti i bogatstvu pivskih ukusa 
koje danas možemo uživati u ovoj zemlji.

Kratka istorija 
piva u Srbiji

Pivo ima dugu 
istoriju u Srbiji koja 
seže unazad vekovima. 
Evo nekoliko ključnih 
tačaka o istorijatu piva 
u Srbiji:

ZABRANJENA PRODAJA 
I SLUŽENJE ALKOHOLA 

MALOLETNIM OSOBAMA. 
PREKOMERNO KONZUMIRANJE 

ALKOHOLA DOVODI DO 
OZBILJNIH ZDRAVSTVENIH RIZIKA.

99.99

89 99
rsd

Pivo svetlo 
Valjevsko 

0.33l

-26%149.99

109 99
rsd

Pivo grejpfrut 
Jelen Fresh 

limenka 
0.5l

399.99

349 99
rsd

Indijski orah 
pečeni slani 

200g

već od -25%

199 99
rsd

Pivo Kabinet, 
više vrsta 

0.33l

već od -25%

199 99
rsd

Pivo Salto, 
više vrsta 

0.33l

269.99

299.99

269.99

299.99

269.99

239 99
rsd

Pivo Dogma 
Brewery, 

više vrsta 
0.33l

već od -20%

299.99



CARLSBERG je danska pivara osnovana 1847. godine u Kopenhagenu. Uzdižući se kao jedna od najvećih 
i najpoznatijih pivara u svetu, Carlsberg je postao sinonim za vrhunsko pivo i dostignuće u pivarskoj 
industriji. Sa svojom čuvenom filozofijom “Pivo, nauka i sreća” (Laboremus Pro Patria), Carlsberg je 

postavio standarde za kvalitet i inovaciju u proizvodnji piva širom sveta.

ZABRANJENA PRODAJA 
I SLUŽENJE ALKOHOLA 

MALOLETNIM OSOBAMA. 
PREKOMERNO KONZUMIRANJE 

ALKOHOLA DOVODI DO 
OZBILJNIH ZDRAVSTVENIH RIZIKA.

U Srbiji, ČELAREVO je predivan vojvođanski 
gradić poznat po pivari koja je postala deo 

Carlsberg Grupe. Osnovana 1892. godine, PIVARA 
U ČELAREVU, poznata kao CARLSBERG SRBIJA, 

nastavlja tradiciju vrhunskog kvaliteta i strasti za 
pivom. Sa proizvodima kao što su Lav, Lav Gold i 

Tuborg, Carlsberg Srbija stekla je veliko poštovanje 
među ljubiteljima piva u Srbiji i šire.

LAZAR DUNĐERSKI, ugledni vojvođanski 
industrijalac i pivar, bio je vizionar koji je igrao 
ključnu ulogu u razvoju pivarstva u Vojvodini. 

Osnivač prve pivare u Čelarevu 1864. godine, Lazar 
Dunđerski je doprineo razvoju pivarstva u regionu, 
postavljajući temelje za kasnije uspehe i inovacije 

koje su usledile. Njegovo nasleđe i uticaj i dalje 
žive kroz tradiciju kvaliteta i strasti za pivom koju 

neguje CARLSBERG U SRBIJI.

-42%209.99

119 99
rsd

Pivo Edinger 
limenka 

0.5l

-35%139.99

89 99
rsd

Pivo Carlsberg 
limenka 

0.5l

-28%139.99

99 99
rsd

Pivo svetlo Tuborg 
nepovratna boca 

0.33l

-28%449.99

319 99
rsd

Pistać pečeni slani 
200g

519.99

479 99
rsd

Pivo svetlo Tuborg 
4x0.5l + 

2x0.5l gratis

već od -33%

99 99
rsd

Pivo Budweiser 
limenka, 

više vrsta 
0.5l



Pivo i zdravlje
Umereno konzumiranje 
piva povezano je sa nekim 
zdravstvenim koristima, 
ali nemojte zaboraviti da 
prekomerni unos alkohola 
može imati negativne efekte na 
zdravlje. Iako pivo može imati 
pozitivan uticaj na neke aspekte 
vašeg organizma, uključujući 
kosu, uživanje u njemu treba 
kontrolisati.

Dakle, evo priče o tome kako 
umereno uživanje u pivu može 
imati pozitivan uticaj na zdravlje 
kose:

Pivo sadrži prirodne sastojke 
poput ječmenog slada, kvasca 
i hmelja koji mogu pružiti neke 
koristi za kosu. Hmelj, na primer, 
sadrži antioksidanse i flavonoide 
koji mogu doprineti jačanju kose i 
poboljšanju njenog stanja. Takođe, 
proteini i vitamini koji se nalaze u 
pivu mogu pružiti hranljive materije 
koje podržavaju zdrav rast kose i 
održavaju njen sjaj.

Neki ljubitelji piva čak koriste pivo 
kao prirodni tretman za kosu, 
koristeći ga za ispiranje nakon 
pranja kako bi poboljšali njenu 
mekoću i sjaj. Kao što je slučaj sa 
mnogim prirodnim sastojcima, 
treba biti oprezan i voditi računa 
o količini i učestalosti upotrebe.

Dakle, dok umereno uživanje u 
pivu može pružiti neke koristi 
za kosu zahvaljujući prirodnim 
sastojcima koje sadrži, uvek je 
važno voditi računa o ravnoteži i 
ne preterivati. Kao i u svemu, 
ključ je umerena i odgovorna 
konzumacija.

ZABRANJENA PRODAJA 
I SLUŽENJE ALKOHOLA 

MALOLETNIM OSOBAMA. 
PREKOMERNO KONZUMIRANJE 

ALKOHOLA DOVODI DO 
OZBILJNIH ZDRAVSTVENIH RIZIKA.
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Pivo Montecco 
limenka, 

više vrsta 
0.33l

Prvo pivo u svemiru postalo je deo jednog neobičnog 
eksperimenta 2011. godine kada je japanska pivara 
poslala seriju piva u međunarodnu svemirsku stanicu 
ISS. U saradnji sa AB InBev-om, pivo je stiglo na ISS 
kako bi se proučili efekti mikrogravitacije na proces 
fermentacije piva. Astronauti su uživali u degustaciji 
ovog eksperimentalnog piva u uslovima nulte 
gravitacije, što je postalo simbol spajanja nauke i 
kulture i otvorilo nove mogućnosti za istraživanje 
pivarske industrije u svemirskom okruženju. Ova 
avantura je pokazala da se granice inovacija protežu 
i izvan naše planete, otvarajući nova poglavlja u svetu 

pivarstva i svemirskih istraživanja.

Prvo pivo 
u svemiru

Ponuda traje od
26.07. do 08.08.2024.
ili dok traju zalihe.

Poštovani potrošači, cene akcijskih artikala su izražene u dinarima.
Molimo vas za razumevanje ukoliko svi oglašeni akcijski artikli iz ovog lifleta nisu dostupni u svim Aroma i City maloprodajnim 
objektima. Odstupanje može da se pojavi usled različitosti formata objekata.
Slike su informativnog karaktera. Za eventualne štamparske greške ne preuzimamo odgovornost.


