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ZABRANJENA PRODAJA .
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Period trajanja ponude: 26.07 — 08.08.2024.
www.aromamarketi.rs

< I
-l i 3

b
4

. MNP s - _
- . ._\‘ﬁ‘. %\‘ ‘\‘ ‘ _ =i, ,..—_—__l._ Y AP L |
_— e, - - ? 1

e gy T

) || jedno pivo

{ J §tellq Artios 0..33I
. 4 & 1 drugo pokupi za é\\
Pivo Bernard = =l "B '\

| —
nepovratna

u:

|

bocaq,
viSe vrsta
0.51

/33'-'.4}.{}”:1



. Pivo u brofkama

Pivo hije samo obiéno osvezenje. Toje jeddn od najomiljenijih svetskihnapitaka koji

. . : . . e ; o B . . .
skriva fascinantne, neobi¢ne i zabavne price. Od drevnih svetih pivskih hramova do
egzoti¢nih ukusa, svet piva je prepun neobichih €injenicdrkoje svedoce o tome da pivo

predstavlja viSe od obi€énog napitka.
393,93 -16% - 11999 -33%
29 99 7 99
srsd srsd
Kokice za
mikrotalasnu

Pop Corn,
- viSe vrsta
100g

Pivo Corona extra
nepovratna

boca

0.33I

= Oktobarfest -
—  je jedan od najveéih i
najpoznatijih pivskih festivala na
svetu koji se tradicionalno odrzava
u Minhenu, Nemacka. Festival traje oko
16-18 dana, pocevsi od kraja septembra
pa do prvih dana oktobra. Osnovan je 1810.
godine u €ast venéanja bavarskog kraljevskog
para. Tokom ovog festivala, posetioci uzivaju u Geskaje
tradicionalnoj bavarskoj hrani, muzici, igrama R ctsiiltE
i naravno - raznovrsnim vrstama piva koje potrosnii piva po
se to¢e u ogromnim pivskim Satorima. glavi stanovnika, s
Oktobarfest je postao sinonim za dobru/ proseénih !
zabavuy, tradiciju i kulturu pivskog 140 litara godisnje
ispijanja. Ako volis pivske_festivqle, po 0sobi. Pivo tamo
posetg thobarfestu STUI nije samo napitak, ve¢ sastavni deo
B b”q pEaEb OIS Zivota i nacionalne kulture. Pivare su
iskustvol rasprostranjene po celoj zemilji, a
pivske baste su omiljena mesta za
druzenje. Cesko pivo se istiée po
kvalitetu i raznovrsnosti, nudeci

\ Sirok spektar stilova i ukusa
" zasve ljubitelje piva.
e . gh}*"%h-g_.ﬂ_ — ; ‘

)" 36 19398 -25%
149 2,

Pivo se proizvodilo jo§ u drevhom
Egiptu i Mesopotamiji pre viSe |
od 5.000 godina. Prvi zapisio %
pravljenju piva pronadeni su u

drevnoj Mesopotamiji, gde su
Sumerci pravili napitak od je€ma

i imali su ¢ak i boginju piva,

Ninkasi, kojoj su posvecivali

himne koje su ujedno bile i
recepti za pravijenje A

piva. AN

— -

1516. godine
usvojen je ¢uveni
nemacki Zakon o
CistoCi koji je propisivao
sastojke koji se smeju
koristiti u proizvodniji
piva (voda, jeéam i
hmelj;

Tokom 19. veka, industrijska
revolucija znacajno je uticala
na proizvodnju piva. U to

vreme, samo u Velikoj
an | Pivo svetlo _
Grolsch 0.51

Britaniji postojalo je vise \
od 2.000 pivara. *»__{(g %cﬁi aime
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Pivo svetlo Blanc
Kronenbourg

nepovratna boca
0.33l

2 milijarde napitak na svetuy,
hektolitara piva Svetska zarada odmah iza vode i
: irom sveta. od prodaje piva

Najstarija
pivara na
svetu danas je
Veihenstephan pivara
u Frajzingu, Nemacka.

T
T A

se proizvede oko

18333 -36%
36% ®
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Cips Long Chips,
viSe vrsta
759

Procenjuje se
da je oko
2 miliona ljudi
zaposleno u pivarskoj
industriji Sirom sveta, Sto
obuhvata proizvodniju,
distribuciju, prodaju
i ostale povezane
poslove.

2

Svetski rekord
u ispijanju piva je
postavljen 1974. godine
u Spaniji kada je jedna |-,
osoba popila )
1litar piva za
1,3 sekunde.

Pivo je
treci
najpopularniji

) She/ caja.
iznosi vise od
500 milijardi

dolara godisnje.

a
Pt

Medunarodni
dan piva obelezava
se prvog petka u
avgustu. Prva proslava
ovog vaznog datuma
odrzana je 2007. godine u
SAD. Do 2012. praznik se
slavio u 50 zemalja
u vise od 200 gradova
Sirom sveta.

Osnovana je
1040. godine.

U svetu

postoji oko
400 vrsta piva,
najvise brendova ima
Belgija.




Pivo & 110"

Jedna od kombinacija ,napravljenih u raju” je ledena ¢asa piva uz ukusan obrok. Slaganje piva sa hranom
je umetnost koja moZe poboljSati ukus i doZivljaj celog obroka. Evo nekoliko preporuka koje vrste piva na-

jbolje idu uz odredene vrste hrane:

1. Pilsner:
Ovo svetlo, osvezavajuce pivo
najbolje se slaze sa laganijim jelima
poput salata, laganih piletinag,
morskih plodova i pe¢enog pile¢eg
mesa. Takode je odli€an izbor uz
povrée i pikantne sireve.

3. Porter/staut:
Tamna piva poput portera i stouta
Cesto se kombinuju sa przenim
jelima kao Sto su rostilj, pe¢eno
meso, dimljeni sirevi, Cokoladni
deserti i kolaci poput ¢okoladnog
kolaca ili pe€enog keksa.

5.Sour Ale:

Kisela piva poput Sour Alea ¢esto
se slazu sa morskim plodovima,
salatama s voéem, susijem i
azijskom kuhinjom koja koristi
kiselkaste note poput kiselog sosa.

2.1PA (India Pale Ale):
Ova stil piva karakteriSe izrazena
gor€ina i citrusne note, Sto ga

¢ini savrsenim za slaganje sa
za€injenim jelima poput karija,
pikantnih pile€ih krila i umaka, kao i
burgera sa aromatiénim dodacima.

4. Belgijsko pivo:
Belgijska piva imaju Sirok spektar
stilova, ali generalno se dobro slazu
sa belgijskim specijalitetima poput
govedeg grila sa umakom od piva,
pile€om karbonarom, kao i sa
sirevima i Cokoladnim desertima.

Da rezimiramo, slaganje piva sa hranom je stvar licnog ukusa, a eksperimentisanje sa razli€itim kombinacijoma
moze dovesti do neoc¢ekivanih ukusnih zadovoljstava. Vazno je eksperimentisati i otkriti Sta vam najvise
odgovara i donosi zadovoljstvo uzivanja u obrocima sa omiljenim pivom.
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Rollitos,

38333

PileCi file panirani
sa Sunkom i sirom
Frikom 400g
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Mini rollitos

Pica Frikom,
viSe vrsta
300g/330g

rsd

Pecivo mini pizza
smrznuto Polar Food
500g
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Kobasica grill/domaéa
Carnex 280g/310g

57993 IBEE

4497,

: Burger smrznuti
&) - Del Toros 4x125g

733:93

? s r'sd
Pile€i Stapi€i smrznuti
Valdor Zizu
5009

Pomfrit talasasti
McCain 750g

13393

Podloga za pizzu

Pinsa 2409 . —
Pivo nefiltrirano
Kroz mirisno testo, prekriveno so¢nim prelivima, Pinsa donosi Staropramen
neodoljiv duh Italijanske kuhinje pravo u nase domove. Sa ruéno limenka
pravljenim testom koje je zrelo fermentisalo tokom 72 sata, ovo 0.5l

polupeceno ¢udo kombinuje pSeni¢no brasno tipa 00 sa pirinéanim
i speltinim braSnom za autenti€an ukus. Zamrznuto tehnologijom
brzog zamrzavanja, Pinsa alla Romana je 100% prirodna, veganska

i ne sadrzi aditive ni konzervanse. Sa vrhunskim ukusom i
standardizovanim kvalitetom, Pinsa je hit obrok koji odusevljava i
zadovoljava svacije gastronomske Zelje.

NiSta ne upotpunjuje uzivanje kao neodoljiva kombinacija - pinsa

i pivo. Dok sedimo ispred TV-a, navijajuci za svoj omiljeni klub ili
gledajuci omiljenu seriju, ta kombinacija postaje savrien saveznik za
opustanje. Pinsa sa svojim Sarenim prelivima i savr§eno hrskavom
korom se sjajno slaze sa osvezavajucim gutljajem dobrog piva,
stvarajuci ambijent mira, zadovoljstva i uZzivanja u jednostavnim
Zivotnim trenucima koje cenimo.
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= “Sw. . Fermentacija piva je sloZzen proces koji se sastoji
P od nekoliko faza. Evo detaljnog opisa procesa
> g R fermentacije piva:

y . Maceracia| QRIS | 2. Kuvaric | QRN 3. Hiaderic |'¢

Prvo se mleveni slad (jeéam koji Nakon maceracije, sladovina Nakon kuvanija, sladovina se brzo
je proklijao i susen) stavlja u se kuva. Tokom ovog procesa hladi kako bi se sprijecilo dalje
vodu kako bi se oslobodili Seceri. dodaju se hmelj, biljka koja daje kuvanje i sterilizacija.
Ovaj proces se naziva udaranje ili pivu gor€inu i aromu. Kuvanje
maceracija. Ovde se ekstrahuju ima ulogu u sterilizaciji sladovine
Seceri iz slada, stvarajuci i dodavanju gor¢ine hmelja.
sladovinu.
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PAULANER
Hefe-Weif3bier

NATURTRUB

Pivo svetlo Pivo minhensko/
Minhensko/tamno pseniéno
Paulaner 5l

pSenic¢no Paulaner
nepovratna boca 0.5I
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Pivo bezalkoholno
Heineken limenka
0.33I

11 , 9§d

Pivo Heineken
nepovratna boca,
viSe vrsta 0.25I

) |4 Fermentacija | ¢ b |_ 5. Sazrevanie | ¢

Ohladena sladovina prenosi se u fermentacioni kazan. Dodaje se Nakon zavrSetka fermentacije,
kvasac, mikroorganizam koji pretvara Secer u alkohol i ugljen-dioksid.  pivo se prebacuje u spremnike
Tokom fermentacije, kvasac stvara etanol i druge nusproizvode koji za sazrevanje. Za vecinu pivaq,
daju pivu karakteristi€an ukus i miris. ovaj proces traje nekoliko
Naknadna fermentacija (opciono): nedelja ili ¢ak meseci, zavisno
Kod nekih stilova piva, poput piva sa dodatkom voéa ili belgijskih od stila piva.

aleova, moze se sprovoditi dodatna fermentacija nakon prvobitne
fermentacije, kako bi se postigao specifican ukus ili karbonizacija.

5. . Filterisanjei punjenj

Nakon sazrevanijaq, pivo se filtrira
kako bi se uklonili ostaci kvasca
i drugih €estica. Zatim se pivo
puni u boce, limenke ili ba¢ve za
distribuciju i konzumaciju.

Ovaj proces moZe varirati u zavisnosti od stila p\iv\q
tehnika proizvodnje koje koristi pivara, ali ovo su\ds‘\Q
koraci koji su uklju€eni u fermentaciju piv,g.\ NG
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219, 119, 149

Cips classic/

éips rebrasti Grisini Laurieri,

chili/ravan vise vrsta rebrasti
slani Chispy 125¢g Chipsy way
2309 150g

X)L
chips

)
*

P

12399
8 99
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Pivo svetlo Peroni
0.33I

Zene (pivo

U proSlosti, pravljenje piva je bilo pretezno Zenski posao. U drevnoj

Mesopotamiji i Egiptu, Zene su bile glavne pivarice, poznate po svom
specificnom talentu za stvaranje ovog popularnog na 3. Postojala je Eak
percepcija da su Zene posedovale poseban dar za p
Tokom srednjeg veka u Evropi, pravljenje pi od

takode je bilo u ve€oj meri povezano sa ze -
se smatralo delom domacinskih poslova, t
prodavale viSak piva kako bi doprinele (I;E .

Neke od danasnjih poznatih pivara zapoce
kuéne proizvodnje koje su vodile Ze i
danas se vraca pivskoj i i

ustriji,
pristupe u proizvodniji piva. Njihovc
bogatstvo raznolikosti i kreativhos
tradicionalno smatrala muskim dc

R
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ZABRANJENA PRODAJA
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MALOLETNIM OSOBAMA.

YR Kikiriki i pivo su klasi€na kombinacija za uZivanje.
| OZBILINI ZORAVSIVENIH RIZIKA. Kombinacija slatkastog ukusa kikirikija i gor€ine piva €esto se
savrseno dopunjuje, stvarajuéi harmoniju u ukusima.
Pistaéi su, takode, odli¢an izbor uz pivo zahvaljujuéi svom
bogatom ukusu i hrskavoj teksturi koja se izvrsno
_ kombinuje sa raznim pivskim stilovima, pruzajuci
\ savrseno gurmansko iskustvo. Grickanje
pistaca dok pijete omiljeno pivo moze
dodatno naglasiti ukuse i u€initi iskustvo
uZivanja jos sladim.

Plocice kukuruzne Flips sa sirom
Conad - Conad
85g

373.99 3393 BT

52 99 29 99 2 4 99
o rsd srsd srsd
Pistac¢i Conad Kikiriki Conad Krekeri slani

1509 200g Conad
/ 5009




Kratka istorja

iji

piva u Srb

veé od -25%

19 ’ rsd

Pivo Kabinet,
viSe vrsta
0.33I

veé¢ od -20%

23 ’ rsd

Pivo Dogma
Brewery,
visSe vrsta
0.33I

19 ’ rsd

Pivo Salto,
viSe vrsta
0.33I

3t

Pivo svetlo .
Valjevsko k)
0.33I -3

14399

10 ’ rsd

Pivo ima dugu
istoriju u Srbiji koja
seZe unazad vekovima.
Evo nekoliko klju¢nih
tacaka o istorijatu piva
u Srbiji:

1. POCGECI PIVARSTVA: Pivarska tradicija u Srbiji datira
jo$ iz srednjeg veka kada su manastiri bili medu prvima
koji su poceli proizvoditi pivo. Poceci ugostiteljskog i
proizvodackog pivarstva sezu u vreme Austrougarske
Monarhije.

2. PIVARE U 19. VEKU: Tokom 19. veka, pod uticajem
industrijske revolucije, pove¢ao se obim proizvodnje

piva u Srbiji. Prve industrijske pivare pocele su se
pojavljivati Sirom zemlje, a Beograd je postao centar
pivarstva. g
3.RAZVOJ U 20. VEKU: Tokom 20. veka, pivarska “_.
industrija u Srbiji dozivela je veliki razvoj i '
modernizaciju. Nove tehnologije i procesi proizvodnje

piva unapredeni su, a broj pivara se povecao.

4. SAVREMENO PIVARSTVO: U poslednjih nekoliko
decenija, Srbija je postala domacin brojnim
zanatskim pivarama koje su se fokusirale na
proizvodniju visokokvalitetnih i inovativnih piva. Ovi
zanatski proizvodaci piva uvode nove ukuse, stilove i
eksperimentisu sa tradicionalnim receptima.

Kroz istoriju, pivo je imalo vaznu ulogu u kulturi i drustvu
Srbije, prateci tokove globalnih trendova u pivarstvu

i doprinoseci raznovrsnosti i bogatstvu pivskih ukusa
koje danas mozemo uzivati u ovoj zemilji.

333:39

34 .

-26%

Pivo grejpfrut IndeSkI orah
Jelen Fresh peceni slani
limenka 2009

0.5l
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CARLSBERG je danska pivara osnovana 1847. godine u Kopenhagenu. Uzdizu€i se kao jedna od najvecih

i najpoznatijih pivara u svetu, Carlsberg je postao sinonim za vrhunsko pivo i dostignuée u pivarskoj
industriji. Sa svojom éuvenom filozofijom “Pivo, nauka i sreéa” (Laboremus Pro Patria), Carlsberg je

U Srbiji, ELAREVO je predivan vojvodanski LAZAR DUNDERSKI, ugledni vojvodanski
gradi¢ poznat po pivari koja je postala deo industrijalac i pivar, bio je vizionar koji je igrao
Carlsberg Grupe. Osnovana 1892. godine, PIVARA kljuénu ulogu u razvoju pivarstva u Vojvodini.

U CELAREVU, poznata kao CARLSBERG SRBIJA, Osnivaé prve pivare u Celarevu 1864. godine, Lazar
nastavlja tradiciju vrhunskog kvaliteta i strasti za Dunderski je doprineo razvoju pivarstva u regionu,
pivom. Sa proizvodima kao §to su Lav, Lav Gold i postavljajui temelje za kasnije uspehe i inovacije

Tuborg, Carlsberg Srbija stekla je veliko postovanje koje su usledile. Njegovo naslede i uticaj i dalje
medu ljubiteljima piva u Srbiji i Sire. Zive kroz tradiciju kvaliteta i strasti za pivom koju
neguje CARLSBERG U SRBIJI.

20933 PP

119.% e 99 4N o 170,

Pivo Edinger Pivo svetlo Tuborg Pivo svetlo Tuborg
limenka nepovratna boca 4x0.5| +
0.5I 0.33I 2x0.51 gratis

3oa B33 EEER

333 BRI

P 39°% 99 219 %
g I.S]J'el‘{ 9 rsd ’ rsd 9 rsd
ILS NER Pivo Carlsberg Pivo Budweiser Pistaé pe&eni slani
o limenka limenka, ™ 200g
0.5l viSe vrsta
0.5l




Umereno konzumiranje

piva povezano je sa nekim
zdravstvenim koristima,

ali nemojte zaboraviti da
prekomerni unos alkohola
moze imati negativne efekte na
zdravlje. lako pivo moze imati
pozitivan uticaj na neke aspekte
vaseg organizma, ukljucujuci
kosu, uZivanje u njemu treba
kontrolisati.

Dakle, evo pri¢e o tome kako

konzumaci
Pivo sadrzi prirodne sastojke

poput jeémenog slada, kvasca

i hmelja koji mogu pruziti neke
koristi za kosu. Hmelj, na primer,
sadrZi antioksidanse i flavonoide
koji mogu doprineti ja€anju kose i
poboljsanju njenog stanja. Takode,
proteini i vitamini koji se nalaze u
pivu mogu pruziti hranljive materije
koje podrzavaju zdrav rast kose i
odrzavaju njen sja;.

Prvo pivo
u a'l/emma

Ponuda traje od

ili dok traju zalihe.
2% ™

( zoray je

Neki ljubitelji piva ¢ak koriste pivo
kao prirodni tretman za kosu,
koriste€i ga za ispiranje nakon
pranja kako bi poboljsali njenu
mekocu i sjaj. Kaosto je slucaj sa
mnogim priro
treba biti oprezan i voditi racuna
o koli€ini i uéestqlosti‘ootrebe.

Dakle, dok umereno uzZivanje u

pivu moZze pruZiti neke koristi

za kosu zahvaljujuéi prirodni
jcima koje sadrzi, uvek ;&

voditi rac¢un

i. Kao i

umereno uZivanje u pivu moze
imati pozitivan uticaj na zdr preterivati
kose: klju¢ je%

ena i odgovorna
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astojcima,

ravnotezi i
svemu,

[ —— ==
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PoStovani potroSaci, cene akcijskih artikala su izraZene u dinarima. .

26.07.do 683.08.2024. Molimo vas za razumevanje ukoliko svi oglaSeni akcijski artikli iz ovog lifleta nisu dostupni u svim Aromai City maloprodajnim =%
PR e objektima. Odstupanje moZe da se pojavi usled razliitosti formata objekata.

Slike su informativnog karaktera. Za eventualne stamparske greske ne preuzimamo odgovornost.

Prvo pivo u svemiru postalo je deo jednog neobi¢nog
eksperimenta 2011. godine kada je japanska pivara
poslala seriju piva u medunarodnu_svemirsku stanicu
ISS. U saradniji sa AB InBev-om, stiglo na ISS
kako bi se proucm efekti mikrog acije na proces
fermentacije piva. Astronauti su Zivaliu degustaciji
ovog eksperimentalnog piva u uslovima nulte
gravitacije, sto je postalo simbol spajanja nauke i
kulture i otvorilo nove moguénosti za istraZivanje
pivarske industrije u svemirskom okruZenju. Ova
avantura je pokazala da se granice inovacija protezu
i izvan nase planete, otvarajuci nova poglavlja u svetu
pivarstva i svemirskih istraZivanja.




