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LANDANA

LANDANA JE UKUSNI HOLANDSKI SIR, OMILJEN ZBOG SVOG
JEDINSTVENOG, KREMASTOG UKUSA, NEVEROVATNOG
KVALITETA 1STROKOG SPEKTRA UKUSNIH SORTI.

Landana sirevi se pripremaju na osnovu proverenih tradicija proizvodaéa sira.
Umetnost pravljenja sira prenosila se sa generacije na generaciju; metodologija se
veoma malo promenila tokom vremena.

Landana sazreva nedeljama na neobradenim drvenim policama u skladitima sira
u , Zelenom srcu Holandije® — zemlji vetrenjaca i zelenih pasnjaka. Proizvodac sira
neprekidno ruéno okrece sireve sve dok ne dobiju kvalitet koji se ocekuje od sira
Landana.

Tajna neuporedivog, prirodnog i glatkog ukusa je najkremastife mleko uzeto od zdravih
holandskih krava. Landana pruZa potrofau tradicionalnu wmetnost holandskog
pravijenja sira i ima ukus na naéin na koji tradicionalni, dobre napravljeni sir treba
da ima. Sirok asortiman Landana sireva nudi sireve vrhunskog kvaliteta od kravijeg,
kozjeg i oviijeg mleka u razli¢itim ukusima koji se postizu sazrevanjem ifili dodat-
kamﬁnog zatinskog bilja. Za ljude koji vode racuna o svom zdravlju Landana takode
nudi ukusne lagane sireve.
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Upecatljiva boja, pikantni
biljni ukus. Upadljivo zelen
i ukusan sir! Zadivite svoje

Sir sa belim lukom
Landana rinfuz 100 g
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goste ovim blagim zelenim Sir zeleni
holandskim sirom sa bosiljkom pesto
i naznakom belog luka. Landana
Takode ukusno i izvrsno u rinfuz100 g
raznim jelima, posebno
testeninama.Bez laktoze 3‘]:5:9‘9
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Slatkastog i orafastog ukusa [ Sir maasdom 3 ta
Landana Maasdam se moie ! Landana £
prepoznati po karakteristinim s rinfuz _5.1:,‘

rupama. Maasdam je ukusan na
sendvicu ili na posluzavnilku
sa sirom.
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Radgonski biser Penina Hugo Srebrna Radgonska Traminec
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Sir gorgonzola
Ballarini
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Sir sveii mascarpone
Z'Bregov 500 g
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399, e

Vino belo Vino rose :
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